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Sensationspreis der Woche

 1.59   € 

  

 Senseo
Kaffee Pads 
 versch. Sorten,   
 (100 g = 1.27-1.73) 
 92-125-g-Btl.     

Die 1 Euro

Woche.

SO VIEL FÜR SO WENIG – JETZT 
BEI REWE IN DER 1 € WOCHE.

  

 Hackfleisch 
gemischt 
 vom Rind 
und Schwein,   
 (100 g = 0.40) 
 250-g-Pckg.     

  

 Sheba
Katzen nahrung 
 versch. Sorten,   
 (100 g = 3.92) 
 3 x 85-g-Schale/Btl.     

  

 Kerrygold
Original irische 
Butter oder Extra 
 versch. Sorten,   
 (100 g = 0.44) 
 250-g-Pckg./
Becher     

  

 Kinder 
Pingui, Maxi King 
oder Milchschnitte     
 (100 g = 0.71- 0.83) 
 5 x 28/4 x 30/ 
4 x 35-g-Pckg.     

  

 Salzburgmilch
Bergkäse 
 österr. Hart käse, 
45% Fett i.Tr.     
 100 g     

  

 Coca-Cola 
 versch. Sorten, 
teilw. koffeinhaltig,   
 (1 l = 0.50) 
 2-l-PET-Fl. 
 zzgl. 0.25 Pfand   

  

 Buko
Frischkäse 
 versch. Sorten,   
 (100 g = 0.44) 
 200-g-Pckg.     

AKTIONSPREIS
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 1.00 

 1.11 

 1.00  1.00  1.00 

 0.88   MILKA 
TAFELSCHOKOLADE, 
GEBÄCK ODER PRALINEN 

 2-l-Flasche 

 1.00  3 
SCHALEN/BEUTEL 

 Einzelpreis 0.65 € 
(100 g = 0.76) 

  

 Maggi
Fix & Frisch 
 versch. Sorten,   
 (100 g = 0.64-2.27) 
 26-92-g-Btl.     AKTIONSPREIS

 0.59  Italien/Frankreich: 

 Rote Tafeläpfel 
 »Gala«, Kl. I     
 1 kg     AKTIONSPREIS

 1.00 

 1 Portion 
GRATIS 

 neue Ernte 

  

 Fürst Bismarck
Mineralwasser 
 versch. Sorten,   
 (1 l = 0.37) 
 2 x 12 x 1-l-PET-Fl.-
Kasten 
 zzgl. 2 x 4.50 Pfand   

  

 Hardenberg 
Weizenkorn 
 32% Vol.,   
 (1 l = 6.70) 
 0,7-l-Fl.     

AKTIONSPREIS AKTIONSPREIS

 8.88  4.69 

 2 Kästen 

 KW  37  Gültig bis 12.09.2015
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 Montag – Samstag bis 22 Uhr geöffnet. Bitte beachten Sie den Aushang am Markt. Angebote gültig bei REWE, REWE CENTER und REWE CITY. www.rewe.de

Gute Aussichten für den 
Nachwuchs im Bäckerhandwerk

Die Bäcker-Innung hat neue Gesellinnen und Gesellen: Im Vitalia-Seehotel wurden 14 Fachver-
käuferinnen und fünf Bäcker freigesprochen. Foto: mq

Bad Segeberg (mq). Auch
wenn die Konkurrenz der Billig -
anbieter groß ist – um die Zukunft
für Mitarbeiter im Bäckerhand-
werk ist Torsten Gräper nicht
bange. Der Bezirksmeister der
Bäcker-Innung Nord sprach fünf
frisch gebackene Bäcker-Gesel-
len und 14 Fachverkäuferinnen
frei. 

„Beim Außerhausverkauf ha-
ben die Bäcker in Deutschland
McDonald’s überholt“, sagte
Tors ten Gräper. Belegte Bröt-
chen, Snacks und Kaffee zum
Mitnehmen vom Bäcker sind sehr
beliebt. Vor allen Dingen die
Fachverkäuferinnen im Lebens-
mittelhandwerk mit dem Schwer-
punkt Bäckerei könnten beim
Service für die Kunden hier ihre
beruflichen Stärken ausspielen.

Nachwuchsprobleme gibt es bei
den Bäckern. Zwölf begannen
vor drei Jahren ihre Ausbildung,

nur fünf traten zur Prüfung an.
„Aber die haben alle bestanden“,
freut sich Torsten Gräper, der
Marc Pantke als Jahrgangsbesten
der Bäckergesellen auszeichnete.
Bei den Fachverkäuferinnen
schaffte Jasmin Mangold das bes -
te Ergebnis unter den 14 Auszu-
bildenden.

Bäcker: Jenny Hauser aus
Großenaspe (Ausbildungsbe-
trieb Bäckerei Wojak, Großenas-
pe), Marc Pantke aus Bad Bram-
stedt (Bäckerei & Konditorei
Wittorf, Bad Bramstedt), Pascal
Petersen aus Bad Segeberg (Park-
Café Villwock, Bad Segeberg),
Anna Rehn aus Schafhaus (Lan-
desverein für Innere Mission,
Rickling), Nils Schwarz aus Bad
Segeberg (Bäckerei Gräper, Bad
Segeberg).

Fachverkäuferinnen: Saskia
Paulwitz aus Neumünster und
Kristina Enns aus Wahlstedt (bei-

de Ausbildungsbetrieb Hohenwe-
stedter Landbäckerei), Jenny
Mund aus Neumünster, Romina
Schröder aus Bornhöved und Ma-
deline Krüger aus Hitzhusen (alle
Bäckerei Tackmann, Boostedt),
Xenia Thomsen aus Weddelbrook
(Bäckerei & Konditorei Wittorf,
Bad Bramstedt), Nicole Behr-
mann aus Norderstedt (Bäckerei
& Konditorei Matthiessen,
Kayhude), Ramona Steinbrecher
aus Wahlstedt (Isfa Bad Segeberg,
Lila Bäcker), Eike-Christin Röh-
ling aus Blunk (De Buurn Bäcker,
Neumünster), Denise Yesilova
aus Bad Bramstedt (Bäckerei
Vogt, Kaltenkirchen), Julia Arm-
brust aus Seth (von Allwörden,
Mölln), Lars Carlson aus Krems
I  und Jasmin Mangold aus Bad
Segeberg (Bäckerei & Konditor-
ei Villwock, Bad Segeberg), Tan-
ja Hinzmann aus Neuengörs (ex-
tern).

Çelik Döner nur im Imbiss:

„Lieferservice ist 
einfach nicht zu schaffen“

Wahlstedt (ohe). Mit dieser
großen Nachfrage hatte Ilhami
„Ilo“ Çelik nicht gerechnet. „Bei
uns war die Hölle los“, sagt der
Imbissbetreiber aus Wahlstedt.
Über Basses Blatt hatte Ilo Çelik
in der vergangenen Woche Flyer
verteilen lassen, die für den Lie-
ferservice seines Imbisses „Çelik
Döner“ in Wahlstedt (An der Ei-
che 1) warben.

Danach stand das Telefon des
Gastronomen kaum noch still.
„Der Lieferservice ist von uns
nicht zu schaffen“, entschuldigt
sich Ilo Çelik bei allen seinen
Kunden. Er hat extra zwei Boten
für den Lieferdienst eingestellt.
Mitarbeiter seines benachbarten

Friseursalons verstärkten das Im-
biss-Team.

„Unser Grill ist zu klein“, sagt
Ilo Çelik. Das hatte zur Folge,
dass Stammkunden vor Ort län-
ger auf ihre Speisen warten mus-
sten. Deshalb stellt lo Çelik den
Lieferservice ab sofort wieder
ein. Er bittet seine Kunden dafür
um Verständnis.

Çelik Döner ist dienstags, mitt-
wochs, freitags sowie sonnabends
von 11 bis 22.30 Uhr geöffnet.
Donnerstags ist bei Çelik „Dö-
nerstag”. Dann bietet er von 12
bis 21.30 Uhr Döner zum Son-
derpreis von drei Euro an. Sonn-
und feiertags ist der Imbiss von
12 bis 22 Uhr geöffnet.

Ilhami Çelik hat den Lieferservice seines Imbisses „Çelik Döner“
wegen zu hoher Nachfrage wieder eingestellt. Foto: ohe

Vital und sicher
mit der AOK

Bad Segeberg (em). Lebens-
freude, Vitalität und Sicherheit in
der Bewegung sind gerade in der
zweiten Lebenshälfte wichtige
Bestandteile des alltäglichen Le-
bens. Der AOK-Gesundheitskurs
„Vital und Sicher“ richtet sich an
Menschen über 55 Jahren und ver-
bindet dabei neue und innovative
Trainingsansätze. In abwechs-
lungsreichen Kurseinheiten wird
die Muskulatur gestärkt und die
Beweglichkeit gefördert.

Ab Sonnabend, 26. September,
erfahren die Teilnehmer an zehn
Terminen im Vitalia-Gesundheits-
zentrum in Bad Segeberg (Am
Kurpark 1), mit viel Spaß alles
Wissenswerte, um die Bewe-
gungsfreude bis ins hohe Alter zu
erhalten. Der Beginn ist um 13.30
Uhr. Die Kursteilnahme ist für
AOK-Kunden kostenfrei. Interes-
sierte melden sich bitte telefonisch
bis Donnerstag, 17. September,
bei Joanna Bruske unter Telefon
0 41 02/8 01-2 92 29 an. Die kom-
plette Übersicht und die Internet-
anmeldung für das „Bleib gesund –
Das Kursprogramm“ sind unter
www.aok.de/nw zu finden.

Mit Teamgeist durch
den Familienparcours 

Trappenkamp (sl). Für Famili-
en wird am Sonntag, 13. Septem-
ber, im Erlebniswald Trappen-
kamp ein unterhaltsamer und lehr-
reicher Parcours mit mehreren Sta-
tionen  aufgebaut. Ab 11 Uhr gilt
es, mit Teamgeist verschiedene
Aufgaben zu lösen, um einen klei-
nen Preis und eine Urkunde zu ge-
winnen. Wer am Wikingerschach-
Turnier teilnimmt, hat sogar die
Chance, eine Familienjahreskarte
für den Erlebniswald zu gewinnen. 

Neuer Trainingstag
für Zumba

Westerrade (sl). In der Sport-
halle Goldenbek beginnen am
Mittwoch, 9. September, zehn
neue Trainingseinheiten für Zum-
ba mit Nadine Schlichting. Der
Kurs des SW Westerrade findet
immer mittwochs von 19.30 bis 21
Uhr statt. Die Teilnahme kostet 75
Euro für Vereinsgäste. Anmeldun-
gen nimmt die Geschäftsstelle per
E-Mail an sv-westerrade@t-onli-
ne.de und unter der Telefonnum-
mer 0 45 53/98 97 61 entgegen.


